
 
Meny Spectrum 
 

FÖRSTA SMAKER LITE MINDRE 

Tre små till champagnen 165 kr 
Amerkansk löjrom, smetana & gräslök 
tonfisktartar, wasabi & äpple 
krämig svamp & picklad silverlök 
NV Charles Heidsieck Brut Réserve 195/875:- 
 
Vår charkbricka 175 kr  
Urval av lagrade ostar, charkuterier, fröknäcke, 
marmelad, oliver & saltgurka 
2017 Colette Bonnet Blanc de Blanc 170/850:- 
2018 Château Bourdieu - Côtes de Blaye 135/650:- 
 
Tonfisktartar 125 kr 
Ponzu, ingefära, chili, gurka, puffat rispapper 
& koriander 
NV Francois Seconde Brut 145/725:- 
 
Löjrom på vårt vis 175 kr 
Amerikansk löjrom, vispad crème fraîche, syrad 
rödlök, jordärtskockschips, frasig 
Västerbotten-toast 
NV Charles Heidsieck Brut Réserve 195/875:- 
 
Ostron Umami No 4 55 kr/st - 255 kr/halvt 
dussin 
Klassiska tillbehör 
2017 Colette Bonnet Blanc de Blanc 170/850:-  

 
Oliver 45 kr   
   
Manchego 75 kr 

Hot råbiff 160 kr 
Tärnad oxfilé, nduja, brynt smör, sherryvinäger, 
kapris, äggula, parmesan, rotfruktschips & 
krasse 2020 Santenay Louis Jadot 155/775:- 

 
Sichuanpepparstekt ankbröst 165 kr 
Apelsinsås, morotspuré, sotad savoykål, 
misoemulsion & bakad schalottenlök 
2021 Moulin-Á-Vent Clos de Rochegrès 150/750:- 
2023 Rita und Rudolf Trossen Dreiklang 135/675:-  

​

Spectrums oxfilémacka 195 kr  
Oxfilé, knaperstekt portabello, skogschampinjon, 
grädde, picklad rödlök,manchego & dijonnaise 
vegetariskt alternativ, byt ut oxfilé mot krispig 
kronärtskocka 145 kr 
2020 Amirault Grand Mont 165/825:-  
 
Croque Monsieur på grillen 195 kr 
Gruyère, skinka, dijon, pepparrot & bakad tomat 
2021 Moulin-Á-Vent Clos de Rochegrès 150/750:- 
 
Gambas 145 kr 
Krispig potatis, kronärtskocka, rostad 
vitlökskräm, bakad tomat, chili, pinjenöt & 
parmesan 
2023 Amirault La Ferme Chenin blanc 135/675:-  
 
Hummer och tryffel 165 kr 
Smörad hummersoppa med kräfta, rostad vitlök, 
parmesan, chiliolja, tryffel, dill & krasse 
2023 Stein Palmberg-Terrassen Riesling 140/695:-  

 

LITE STÖRRE 
 
Steak Frites 295 kr 
grillad ryggbiff, pommes frites, kronärtskocka, rödvinsky & bearnaise  
2018 Château Labégorce 185/925:- 
 
Hälleflundra 345 kr 
gremolata, bakad tomat, krispig potatis, grillad citron, brynt smör & 
picklad chili 
vegetariskt alt, byt ut hälleflundra mot bakad rotselleri & morotspuré 245 kr 
2022 Lésprit de Chevalier blanc 175/875:-  
2023 Paul Chavy Bourgogne Chardonnay 150/755:- 
 
Oxkind 265 kr 

tryffelpotatispuré, rödvinsreduktion,rökt sidfläsk, syrad lök & ärta     
2023 Château Vaudieu Châteauneuf-du-Pape Rouge 175/875:- 

 

Vid frågor om allergier vänligen kontakta personalen 
Vid frågor om köttets ursprungsland vänligen kontakta personalen 



 
Efter maten 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

SÖTT 

Blodapelsin & Vit choklad 145 kr 
2009 Taylor's Vintage Port 260:-         
 
Creme brulee 125 kr 
2023 Brännland Iscider (37,5 cl) 145/675:-              
 
Kvällens Sorbet 45 kr (per kula) 
fråga personalen vilken smak som är aktuell 

Cocktail till det söta 

Espresso Martini 140 kr 

 
 
 
 

 

 

      ​​        

 
 
 
 
 
​
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
Efter maten 

 

AVEC (per cl) 

CALVADOS 
Calvados Adrien Camut 12Y​ 80 kr 

Calvados Adrien Camut 25Y​ 125 kr 

 
COGNAC  

Delamain X.O. Pale & Dry​​ 70 kr 

Remy Martin V.S.O.P.​ ​ 45 kr 

Remy Martin X.O.   ​ ​ 90 kr​    

Hennessy X.O.                100 kr 

 

LIKÖR​ 

Baileys Original​ ​ ​ 15 kr 

Limoncello​ ​ ​ ​ 15 kr 

​  

ROM  

Don Papa Masskara             30 kr 

Diplomatico Reserva           30 kr 

Diplomatico Ambassador        120 kr   

Zafra 21Y                     70 kr  

Eldorado 15Y​                  45 kr 

 

WHISKY  

High coast whisky Berg        35 kr​  

High Coast Whisky Timmer​      35 kr 

Bowmore 15Y​                   75 kr 

Macallan 12Y DC               35 kr​  

Macallan 12Y Sherry           45 kr​  

Macallan 18Y                  175kr 

Å NÅTT SÖTT ATT DRICKA TILL (8cl) 
 

FRANKRIKE 
BORDEAUX 
1996 Château Doisy-Vedrines Sauternes 
(37,5 cl) 220/1025:- 
 
2009 Château Rieussec Sauternes  
(70 cl) 145/1275 kr 
 
 

SVERIGE 
UMEÅ 
2023 Brännland Iscider (37,5 cl)         
100/675 kr  
 
(Fruktig, mycket söt och frisk smak med 
tydlig karaktär av röda äpplen, inslag 
av aprikosmarmelad, honung, marsipan 
och pomerans) 
 
 

TYSKLAND 
MOSEL 
2019 Rita und Rudolf Trossen Madonna 
(50 cl) 100/775 kr 
(Fruktig, söt smak av marsipan, päron 
och bakat äpple) 
 
 

Portugal 
Douro 
2009 Taylor´s vintage Port 260/2200kr 

 
 

 

KAFFE/THE 

Bryggkaffe  30 kr 

Enkel Espresso  30 kr 

Dubbel Espresso 35 kr 

Americano  35 kr 

Latte​ 45 kr 

Cappuccino  40 kr 

The  20 kr 


